VINA DEL

AVES 2 SUR

LINEA
VARIEDAD
COMPOSICION
COSECHA
CAPACIDAD
ORIGEN
CONDUCCION
SUELO

VINIFICACION
Cosecha
Maceracién en frio
Levadura

T Fermentacién
Remontajes
Maceracién Total
Filtrado

GUARDA

Tiempo en Barrica
Tipo Barrica

Edad Barrica
Potencial de guarda

/f 242 22

WINE OF CHILE

Reserva

MERLOT

100% Merlot

2017

750 ml

D.0. Valle del Loncomilla
Espaldera

Franco - Arcilloso

: Mediados de Abril
: 5 dias

: Zymaflore F-15
:22-26°C

: 3 diarios

: 25 dias

:No

: 8 meses

: Roble Francés

219 afio 20% / 2° afio 50% / 3° afio 30%
: 6 afios

Gallo

" -

AvES &Sur ANALISIS
PRegernes Alcohol :13.5%
S wine ot cuie = AV}??“EEU“ Az(car Residual 249/
. 5 ___.¥-——:_‘____., E47 | = Acidez Total 1319 ¢/l
goaTEBme = pH :3.6 g/l

AveszSur
Lase

DO VALLE DEL Lot

Temperatura de Servicio 18°C / 64°F

NOTAS DE CATA

Color rojo profundo con notas violetas. En nariz destacan los aromas
a berries y cerezas negras, con notas especiadas. En boca es redondo,
de gran estructura y volumen, con taninos suaves y maduros. Los
sabores a frutos negros se complementan a la perfeccién con las
notas de roble, vainilla y butterscotch. Vino balanceado y de gran
final.

www.delpedregalwines.com



